Torun, dn. 19.08.2020 r.

Szkota Podstawowa nr 8 w Toruniu
im. Marii Sktodowskiej-Curie

Zarzadzenie nr 38/2020
Dyrektora Szkoly Podstawowej nr 8 w Toruniu
z dnia 19.08.2020 r
W sprawie organizacji pracy kuchni umoiliwiajacej higiene, czyszczenie i
dezynfekcje pomieszczer i powierzchni oraz zachowanie dystansu spotecznego

miedzy osobami przebywajacymi na terenie kuchni i stotéwki szkolnej.

§1

Przy wejsciu do budynku szkoty jest mierzona temperatura przez wyznaczonego przez Dyrektora
pracownika . Pracownicy z temperaturg 38°C i powyzej lub innymi objawami chorobowymi nie
zostang wpuszczeni na teren szkoty.

Po wykonaniu mierzenia temperatury pracownicy kuchni beda mogli wejé¢ do szkoty bocznymi
drzwiami (kuchnia) i zdja¢ maseczke.

Poruszanie sie pracownikéw kuchni poza stotéwka i kuchnig jest zabronione.

Dokumenty niezbedne do przekazania Dyrektorowi, Kierownikowi i Sekretarzowi pracownik kuchni
pozostawia w dyzurce.

Positki przygotowywane s3 przy zachowaniu wszelkich niezbgdnych srodkéw higieny.

Wydawanie positkéw odbywa sig przy zachowaniu zmianowosci grup.

Wyznaczony przez Dyrektora pracownik, po kazdej grupie dokonuje dezynfekcji blatdw stotéw i
poreczy krzesef.

Wielorazowe naczynia i sztuéce myje sie i wyparza z dodatkiem detergentu,
w temperaturze min. 60°C.

Towar dostarczany przez dostawcéw odbierany jest przez pracownika kuchni przy zatozonych

rekawiczkach oraz maseczce ochronnej.



10. Pracownicy kuchni dezynfekujy rece przed kaidym wejsciem do pomieszczenia, gdzie

przygotowywane s3 positki, a takze:

a)
b)

c)

d)
e)
f)
g)

przed kontaktem z Zywnoscia, ktéra jest przeznaczona do bezposredniego spozycia,

po obrébce lub kontakcie z Zywnoscig surowg nieprzetworzong,

po zakoriczeniu prac porzadkowych, wyrzuceniu $mieci i innych odpadéw wytworzonych
podczas przygotowania positku,

po zakonczeniu czynnosci zwigzanych z czyszczeniem i dezynfekcjq urzadzen,

po skorzystaniu z toalety,

po kichnieciu, wydmuchaniu nosa, kaszinieciu,

po jedzeniu.

11. Przygotowujac positki pracownicy zachowujg od siebie bezpieczny dystans min. 1,5 m.

12. Po zakoriczonej pracy pracownicy dezynfekujg blaty kuchenne oraz inne sprzety $rodkami do

dezynfekcji.

§2

Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania




